/FLAN DI PARMIGIANO REGGIANO SOPRA RIDUZIONE
DI ACETO BALSAMICO E ASPARAGI

Flan de queso parmesano horneado y servido
sobre espdrragos asados y reduccién de vinagre

balsdmico de Modena........covvvieeiiiiiiniiineeeeeaiiinnns $95
/ORDINE DI VEGETALI ALLA GRIGLIA

Vegetales mixtos marinados en aceite de olivo

a la parrilla........cooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii $90

/COMBINAZIONE DI BRUSCHETA

Dos crotones de pan casero al ajo con salmén
ahumado y mascarpone, dos de tomate, queso
mozzarella y aceitunas negras y dos mas de
vegetales MiXtOS.....oooiiiiiiiiiiieieeiiiiiiiaaanans $135

/MILLEFOGLIE IN SALSA DI DUE PEPERONI

Rebanadas delgadas de huachinango marinado con
lima 1imén, aceite de olivo extra virgen, montado
con citrico de tomate orgdnico y pepino con salsa
de pimiento rojo y verde y fritura de perejil..... S145

/CARPACCIO DI TONNO DEL PACIFICO

Laminas de atdn fresco marinado del Pacifico,

apio, alcaparras, chile serrano, tomate
fresco, juliana de ardgula, cebolla morada y
aceite de olivo extra virgen................... S$165

/CARPACCIO DI MANZO CON PETALI DI RUCOLA E
SCAGLIE DI PARMIGIAND REGGIAND

Laminas de filete de res importado y marinado,
apio, alcaparras, ardgula, crotones de ajo,
hojuelas de queso parmesano y un toque de
aceite de olivo extra virgen................... $160

JFRITTO MISTO DI GAMBERONI. ZUCCHINE E CALAMARI
CON PROFUMD DI MENTA FRITTA

Mixto de camarén, calabacita y calamar, fritos en
aceite de cacahuate con fritura de menta, salsa
pomodoro, aderezo de albahaca y salsa criolla.... $155

/TAVOLA DI FORMAGGI CON MELA. UVA E NOCI

Platén con quesos internacionales servidos
con fruta fresca, manzana, uvas y nueces... $175

/TAVOLA DI AFFETTATI E FORMAGI INTERNAZIONALI

Platén con <carnes frias, quesos
internacionales y vegetales marinados a la $190
italiana. ..o

/CARPACCIO DI POLIPO

Pulpo fresco del golfo, marinado con citricos
y apio, chile serrano, cebolla morada, tomate
fresco y una deliciosa salsa de pimiento
amarillo y aceite de olivo extra virgen

............................................. $190

/TIMBALLO DI GAMBERI

Ceviche de camardén estilo italiano, camardn
mediano marinado con limén y aceite de olivo
extra virgen, montado con ldminas de apio,
tomate fresco, alcaparras

$145

IMARGHERITA ... $130

Con salsa pomodoro ristica, queso mozzarella y albahaca.

TOARAIBL....oo o, $135

Con salsa pomodoro ristica, queso mozzarella, jamén y pifia.

IVEGETARIANA ... $135
Con salsa pomodoro ristica, queso mozzarella, cebolla, alcachofa,
pimiento morrdn, berenjena y calabacita.

IMESSICANA. ... $145

Con salsa pomodoro ristica, queso mozzarella, cebolla morada,
chorizo, chile serrano, cilantro, tomate fresco y queso chihuahua.

JQUATRO FORMAGGI ...

Salsa de tomate, mozzarella, parmesano,
provolone picante.

JRUNGHI ..o $135

Con salsa pomodoro ristica, queso mozzarella y champifién.

JSALAME ... §145

Con salsa pomodoro ristica, queso mozzarella y salami italiano.

JCASANOVA ... $150

Salsa de tomate, mozzarella fresca, tocino, roquefort, nuez
tostada, menta fresca y queso parmesano.

JROMAGNOLA ..o $150

Salsa de tomate, mozzarella, champifiones, tocino y parmesano.

JSUL MARE. ..o $165

Salsa blanca con queso azul, cebolla caramelizada, espinacas
y camarones.

PEPERONI ... $145

Con salsa pomodoro ristica, queso mozzarella y peperoni.

JOAPRESE........oo $150

Con rodajas de tomate fresco, mozzarella fresca, pesto
de albahaca y aceite de olivo extra virgen.

JRUSTICANA ... $175

Con salsa pomodoro ridstica, queso mozzarella, cebolla
morada, tomate deshidratado, alcachofa marinada, aceitunas
negaras y al salir del horno se sirve con prosciutto.

TLA POSTA .o $175

Con salsa pomodoro riustica, camarén, queso mozzarella,
cebolla morada, alcachofa, alcaparras, perejil y aceite de
olivo extra virgen.

JOOMANTL..oo $175

Con mozzarella fresca de bifalo, aceite de olivo extra
virgen y al salir del horno se sirve con artgula fresca,
prosciutto crudo y laminas de queso parmesano.

$140

roquefort y

JCALZONE .................. $160

' ]
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1 Con salsapomodoro rustica, quesomozzarella, jamén de '
y Pbierna, champifiones, quesoazul, perejily aceite deolivo !
' extravirgen. !
‘ ]




/BISTECCA Al FERRI

(RID-EY€E) 270 SISt cevvuiiiiinieeiiieeeeiiiiaeeeienns $§270
/BISTECCA ARGENTINA

(RiD-Ey€e) 480 SIS. cevvuniiiiineeiiiieeeiiiieeeeiiinns $430
/BISTECCA FIDRENTINA

(Rib-Eye) 900 8TS. .ceueivriiineiieineiinaiiainainnnnn. §760
/NEW YORK BEEF

(N.YOTK) 450 8TS. ivvuerieneiineiineiineeiineesinennns $370

/VACIO BEEF

(Vacio) 450 grS.  civriiiiiiiiiiieiiieiiieeieeneennens $45O
/T-BONE BEEF
(T-Bone) 700 8IS+ evrvrrierneiineireeineerneeneennennnss $450

Nuestros cortes son servidos con salsa
chimichurry estilo LA POSTA y
acompafiado de:

P eEnsalada mixta

’
, 2 ~°Papa martajada al romero
eVerduras parrilladas

eFunghi trifolati, variedad

”’ de hongos (setas, porto bello y

s champifién)salteados al ajo y vino blanco.

4@~ NUESTRA CALIDAD DE CARNE ES CERTIFICADA @

Nuestros términos de coccidn son variados,

de roja a bien cocida, pero la recomendacién del
N chef es término medio, solo asi las carnes
mantienen sus jugos y propiedades y al

N paladar suave, acompaflala con una rica
\\ copa de vino tinto de nuestra cava,

| N\ pide a tu mesero recomendarte.
h Gracias!

s Duon appretite”

/PEPATA DI COZZE AL VIND BIANCO

Mejillones negros de baja california,

salteados al vino blanco, pimienta negra y

Peredil oo $145
JCOLZE ALLA SICILIANA

Mejillones mnegros de baja california,

salteados con aceite de olivo extra virgeny
un toque de ajo, cebolla blanca, alcaparras,
aceitunas calamatas, anchoas y orégano,
cocinado en salsa pomodoTo .....oovvvriaenn vunnn S175

/CSOUTE DI CALAMARI E GAMBERI

Camarones y calamares salteados con aceite
de olivo extra virgen, ajo, cebolla y pulpa
de tomate flameados con vino pinot grigio y
perfume de perejil ....cviiiiiiiiiiiiiiiiiiine i

@W
/CIOPPIND DELLA BAIA

Sopa de mariscos con camardén, pulpo,
calamar, callo y almeja servida en fume de
langosta caliente con vegetales y chile de
BTDOL. §145

JINSALATA DI LATTUGA CON POMODORO E CETRIOLO

Mixto de lechugas, sangria, escarola, radiccio,
ardgula, albahaca, perejil, tomate fresco y
pepino con vinagreta de limén y balsamico.

/INSALATA' CESARE CON CROTONI D'AGLIO E PARMIGIANO

Corazones de lechuga larga con aderezo
Cesar casero con anchoas, aceite de olivo
extra virgen queso parmesano y crotones con ajo

JINSALATA CAPRESE CON PESTO AL BASILICO E RUCOLA

Rodajas de tomate fresco organico y queso
mozzarella marinado con aceite de olivo y
pesto de albahaca servido con ardgula
fresca al balsamico

.$130 .....

/INSALATA MEDITERRANEA

Deliciosa ensalada de espinacas, lechuga
baby, queso de cabra, alcachofas,
calabacitas, alcaparras, pesto de pistaches
y salmén ahumado




/SPAGHETTI PRIMAVERA

Espaguetti con calabacita, zanahoria y pimientos

morrones salteados al vino blanco en salsa cremosa $§135

/SPAGHETTI ALLE VONGOLE E VINO BIANCO

Espaguetti salteado con almeja en su concha,
aceite de olivo extra virgen, ajo, cebolla,
tomate fresco, chile de 4arbol y perejil liso,

flameado con vino blanco Pinot Grigio ................. $§160

/SPAGHETTI Al GAMBERETTI E PREZZEMOLO

Espaguetti salteado con camardn, aceite de olivo
extra virgen y tomate fresco, flameado con vino

blanco, chile de 4rbol y aromatizado al perejil $180

/TAGLIATELLE PRINCIPESSA

Tagliatelle con pollo y cebollas caramelizadas,
tomillo, chile de 4rbol, tomate cherry y un toque

de canela y PATMESANIO «.ooviinnnuiiiiieeeeiiaiiiieeenn. $155

/TAGLIATELLE BRACCIO DI FERRO

Tagliatelle con espinaca, queso mascarpone,

queso azul y parmesano en salsa cremosa ............ $145

/PENNE AL RAGU

Penne en salsa de carne de res, reducida en vino

tinto Malbec, pifién rosa y laurel en salsa roja... $170

/PENNE AL SALMONE E VODKA

Penne con aceite de olivo extra virgen, ajo,
cebolla blanca, ramas de hinojo fresco, salmén,
flameado con vodka y envuelta en una dliciosa

Sa188 TOSA CTEMOSA - nvnn et e $185

M@M%

frorane cttreor

/GAMBERONI CON SOGLIOLA IN SALSA DI PANNA E BRANDY

Camarones marinados envueltos en tiras de pescado, salteados
con aceite de olivo extra virgen, mantequilla y ajo,flameados
con brandy envueltos en una salsa cremosa con risotto
carnaroli.

/GAMBERONI IMPERIALI AL PESTO DI ARUGULA E PINOLI

Camarones salteados en aceite de olivo extra virgen, nuez
moscada, flameado con vino blanco Pinot Grigio y pesto de
artgula y pifién rosa acompafiados con pasta.

/GAMBERONI E POLIPO GRIGLIATO 2 PAX

Camarones gigantes y pulpo marinados y parrillados, servidos
con ensalada mixta (40 min. de preparacidn)

[POLIPO ALLA PIASTRA

Pulpo (70gr) marinado con limén, naranja, tomillo, romero,
perejil y aceite de olivo, parrillado y servido en cama de
ensalada de escarola, arigula y tomate cherry

(40 min. de preparaciodn)

LA POST

= %&%p (ﬁ”’(/yw
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[FILETTO DI PESCE CON CAPPERI IN SALSA AL LIMONE

Filete de pescado salteado con mantequilla, alcaparras y
vino blanco en salsa al limén.

................................................................... $§185

/SALMONE MARINATO ALLE ERBE SOPRA
SPINACI E POMODORINI

Filete de salmén importado marinado con hierbas silvestres,
aceite de olivo extra virgen y limén, parrillado en su piel y
servido con espinacas con tomate, nuez moscada y menta fresca.

.................................................................... $260

/TONNO GRIGLIATO IN SALSA DI ACETO
BALSAMICO E MENTA FRITTA

Attn rojo del Pacifico, marinado en hierbas finas y
sellado a la parrilla, servido con frescos vegetales
parrillados y una deliciosa reduccién de vinagre
balsdmico de Modena y menta frita.

/PESCE LA POSTA

Filete de pescado con salsa de chile guajillo, espdrragos

hierbas finas, salteado con vino blanco y servido con

ensalada MIXEA .. .......ooviiiiiiieie i, $260 ¢
4

/PESCE INTERD AL GRILL /’

Pescado entero marinado con aceite de oliva y 4
citricos, ajo fresco y perejil lacio, 4
parrillado y servido con ensalada mixta 4
(40 min. de elaboracidn)

................................................. $260 ¢
/PESCE ALLA SICILIANA s
Filete de pescado envuelto en una V4
deliciosa salsa roja, con alcaparrase

anchoas y aceituna negra, con V4
perfume de orégano y acompaiado ¢
con pasta

4
»* IGAMBERETTI AL AGLIO E VIND BIANCD

4 Camarones marinados con hierbas finas,

4 citricos, ajo, chile de drbol y aceite de

4 olivo extra virgen, parrillados en su cdscaray

¢ servidos con vegetales a la parrilla y reduccién
4 de vinagre balsamico de Modena.

2 $215

g /GAMBERONI GRILL

¢ Camarones gigantes marinados con hierbas finas, citricos,

# ajo, aceite de olivo extra virgen y parrillados en su cdscara
o servidos con vegetales a la parrilla y reduccién de vinagre
balsamico de Modena.

$270

/PENNE ALL'AMATRICIANA

Penne con aceite de olivo extra virgen, ajo,
chile de 4&rbol,

reducido con vino tinto Merlot y en salsa de

cebolla morada y panceta,

tomate fresco y albahaca ..........ccooviiiiiiniiiinnn, $170

%%%%zéﬁé%xéZzyéazu25ﬁ%9é%&42 con (e salbe cassiche:
Pomodoro, Carbonara, Arrabiata, al Burro, aglio

olio e peperoncino.

Pomodoro, Carbonara, Arrabiata, al Burro, al ajo

con aceite de olivo, chile de 4rbol.

/LE PASTE FAESCHE AEGIONALI FATTE ARTIGIANALMENTE

ente
Pastas frescas regionales hechas artesanalm

/RAVIOLI DI FORMAGGIO IN SALSA DI POMODORINI. CILIEGIA E BASILICO

Ravioles hechos a mano rellenos de queso
mozzarella, queso parmesano, tomates cherry, con
ajo en una deliciosa salsa de tomatito cherry

cremosa, albahaca y queso parmesano ................. §170

/LASAGNA DI CARNE AL FORNO

Lasagna hecha con pasta fresca con salsa ragi de
carne de res, salsa bechamel hecha con leche

fresca de vaca, queso mozzarella y parmesano
horneada a 18 1€f8 ..uvvurunniiieeieie i $170

/PAPPARDELLE CON ARAGOSTA E CHAMPAGNE

Pasta fresca en salsa de langosta, fume de
langosta con tomatito pera, ajo, nuez moscada,

perejil liso y todo flameado con champagne ........ §275
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-RISOTTO Al FUNGHI CON PROFUMO DI BOSCO-

Risotto carnaroli cocido al vino blanco en una
salsa de setas, portobello y porcini con aroma
de romero, tomate fresco y un toque de crema

-RISOTTO GAMBERETTI E ASPARAGI-

Risotto carnaroli cocido al vino blanco con ajo,
cebolla blanca, aceite de olivo, camarones,
puntas de esparragos, azafran y un toque de crema

Todos los paninis estdn hechos con pan casero y
tostado a la italiana acompanados con salsa de

gorgonzola y albahaca y se sirven con pan
natural, hierbas finas, parmesano o focaccia

JVEGETARIAND ..., $95

Tomate fresco, berenjena, imiento morrém, calabacita,
cebolla y alcachofa, todo marinado y parrillado con
hierbas finas y aceite de olivo extra virgen

JOIAVOLD ..o $100

Tomate fresco y provoletta picante marinados con hierbas
finas y chile de drbol, aceite de olivo extra virgen,
salami picante y arigula

ISICILIAND o $120

Selva negra, prosciutto, salami picante, tomate fresco,
queso azul, alcachofa, hojas de lechuga sangria, aceite
de olivo extra virgen y orégano fresco

I Loty | Dotlos

/POLLOS ALLA CACCIATORA CON POLENTA LOMBARDA

Pollo marinado con hierbas finas y salteado con
aceite de olivo extra virgen, pimiento morrdén rojo
y verde, setas, portobello y porcini dshidratado,
reducido con vino tinto Merlot y salsa de tomate
fresco y perfume de pesto de albahaca sobre
deliciosa polenta.

/COSCIOTTO DI POLLO GRIGLIATO E AROMATIZZATO
CON ERBE SILVESTRE E CITRICO

Pollo marinado y parrillado con finas hierbas y
citricos, servido con vegetales y reduccidn de
vinagre balsamico de Modena. /

V4
................................................... $170 ’
V4

/INVOLTINO DI'POLLO IN SALSA POMODORO .’

4
Pollo empanizado relleno de espinaca, g

queso parmesano y tomate deshidra- 4
tado con espejo de salsa pomodoro 4
y bafiado con salsa blanca de y
espinaca. 4

/SCALOPPINA DI VITELLO AL MARSALA
CON PROFUMO DI POLENTA LOMBARDA

/ Escalopa de ternera con finas hierbas y
’ salteada en aceite de olivo extra virgen y

P ajo fresco, envuelta en una salsa de vino

Marsala de Sicilia con hongo porcino deshidratado
y polenta lombarda.

JFILETTO DI MANZO IN SALSA DE FUNGHI PORCINI
CON PURE DI PATATE AL ROSMARINO

Filete de res importado (220grs), sellado a la parrillay
horneado a su término, servido con salsa de hongos porcini,
puré de papamartajada al romero y vegetales a la parrilla.




